BELARMINO
FERNANDEZ

1° VITIVINICULTURA (CURSO 2024-2025

09:15 - 10:05

Vinificacions

Itinerario Persoal para a
Empregabilidade 1

MERCORES

Inglés profesional

Vinificacions

Viticultura

10:05 — 10:55

10:55 —11:25

11:25 - 12:15

Vnificacions

Vnificacions

Itinerario Persoal para a
Empregabilidade 1

Procesos Bioquimicos

Inglés profesional

Vinificacions

Vinificacions

Sustentabilidade aplicada ao
proceso produtivo

Viticultura

Viticultura

12:15 - 13:05

Viticultura

Procesos Bioquimicos

Cata e Cultura Vitivinicola

Procesos Bioquimicos

Viticultura

13:05 — 13:55

Viticultura

Procesos Bioquimicos

Cata e Cultura Vitivinicola

Procesos Bioquimicos

13:55 - 14:45

Procesos Bioquimicos

Analise Enoloxica

Cata e Cultura Vitivinicola

Procesos Bioquimicos

14:45 - 15:15

15:15 - 16:05

Itinerario Persoal paraa

Analise Enoloxica Analise Enoloxica Analise Enoloxica Empregabilidade I

Itinerario Persoal paraa

Analise Enoloxica Analise Enoloxica Analise Enoloxica Empregabilidade |

16:05 — 16:55

PROFESORADO:
Dna. Manuela Chouza Carou:
a) Viticultura.
b) Vinificacions.
¢) Cata ¢ Cultura Vitvinicola.
D. Ernesto Mirquez Fernindez:
a) Procesos Bioquimicos.
b) Anilise Enoloxica.
¢) Sustentabilidade aplicada ao proceso produtivo.
Dna. Rebeca Vizquez Iglesias:
a) ltnerario Persoal para a Empregabilidade 1.
Dna. Uxia Viazquez Lopez
a) Inglés profesional.



